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"QUEREMOS LLEGAR LEJOS, SOMOS UN
PUEBLO INDIGENA QUE PROGRESA”

“Nosotros siempre hemos tenido una vision de Ilegar a los
mercados especiales y trabajar con comercio justo, solo
que nos faltaba una brdjula para encontrar el camino.
Gracias al asesoramiento de DRIS pudimos descubrir que
el cacao que teniamos era de alta calidad, pero estamos
aqui por los agricultores que han creido en la propuesta,
porque la gente ya no cree en el CCN-51...porque ven que
hay mucha variacién en el precio y poca ganancia”

“En el sector Conaz, en Siete de Junio, nos hemos reunido
y debatido para aprobar la marca Eshpe que significa
mono de bolsillo. El Eshpe es un mono masatero porque
tiene unos bigotes blancos y el masato es blanco... el
Eshpe siempre se ha caracterizado por comer la fruta que
existe en la zona y a través de eso propaga también el
cultivo...porque el cacao nativo es oriundo de la zona y se
regenera a través de las especies que viven en el bosque”.
(Rony Mateo Espiritu, Presidente de AMARCY)



Equipo de ANECAP/AMARCY/Sernanp/Programa Bosques
durante el X Salon del Chocolate 2019 de Per(
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“"UN BIONEGOCIO QUE COMIENZA: EL
PREMIO NACIONAL ES SOLO EL INICIO”

&3

El primer puesto obtenido en el XlIl Concurso Nacional del
Cacao de Calidad por la Asociacién para el Manejo y
Conservaciéon de la Reserva Comunal Yanesha (AMARCY),
administrador indigena de la Reserva Comunal Yanesha,
marca el inicio de un bionegocio para las comunidades
Yanesha del distrito del Palcazi (Pasco).

Comunidades que agrupan a casi 3 700 hombres y
mujeres Yanesha provenientes de las 10 comunidades y 6
anexos colonos socios de AMARCY y de la Reserva
Comunal Yanesha (RCY). Hombres y mujeres que protegen
los bosques de la Reserva, apostando por su



aprovechamiento y puesta en valor, al mismo tiempo que
realizan un manejo sostenible de sus bosques comunales.

Trabajo que realizan con el apoyo técnico de AMARCY,
organizacién indigena que los representa y que administra
la RCY en el marco de un modelo de cogestidon: una
modalidad de administracién intercultural en donde las
responsabilidades se dividen y comparten entre el
Ejecutor del Contrato de Administracion (ECA), o
administrador indigena, y el Estado peruano representado
por el Servicio Nacional de Areas Naturales Protegidas por
el Estado (Sernanp).

En este contexto se inscribe la propuesta técnica de
AMARCY, una iniciativa que busca poner en valor el
bosque en pie de la RCY y de los bosques comunales, a
partir del aprovechamiento y manejo sostenible de los
cacaos nativos, criollos y comunes.

Una iniciativa que AMARCY impulsa en el marco de los
acuerdos de conservacidon tripartitos: acuerdos de
conservacion de bosques que se establecen entre la
comunidad, AMARCY/Sernanp y el Programa Bosques.
Acuerdos a través de los cuales las comunidades Yanesha
vienen aportando a los compromisos pais frente al cambio
climatico, al aportar a las Contribuciones Nacionalmente
Determinadas (NDC).



..... en el Per Las reservas comunales son

wna categoria de drea watwral protegida
que son adwministradas por uwna
organizacion indigena conjuntamente
con el Estado peruano. AMARCY es el
adwmintstrador indigena de la Reserva
comunal Yawesha, ha firmado un
contrato de adwministracion por tiempo
indefinido con el Sernanp para
adwministrar la Reserva en wombre oe

sus 10 comuntoades Y & anexos SocLoS.




Fruto del cacao nativo Eshpe, ganador del XIII Concurso
Nacional del Cacao de Calidad



....Los acuerdos de cownservaciéon

tripartitos som acuerdos de conservacion
de bosques que se establecen entre las
comunidades wnativas, AMARCY/
Sernanp Y el Programa Bosques. Los
acuwerdos hawn sido impulsados por
AMARCY Yy comprometen a las
comuntidades a conservar los bosques
comunales Yy de La Reserva. Un
compromiso gue nace cuanoo AMARCY
consigue que sus comunioades socias
acuerden aceptar el incentivo oe 10 soles
por hectarea cownservada que otorga el

Programa Bosques.
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Este compromiso de conservaciéon de bosques propone,
para los bosques de la Reserva, un aprovechamiento
sostenible del cacao nativo en su interior por parte de las
comunidades nativas. En tanto en el caso de los bosques
comunales, se plantea el manejo sostenible de los cacaos
nativos, criollos y comunes, siempre en bosques
secundarios o purmas.

La propuesta técnica de AMARCY de cacao sin
deforestacién, se inscribe, a su vez, en una propuesta
mayor: la propuesta de REDD+ Indigena Amazdnico (RIA)
con enfoque de contrato de administracion. Una estrategia
indigena para la mitigacion, adaptacion y resiliencia frente
al cambio climético, que viene siendo impulsada por la
Asociacion Nacional de Ejecutores de Contratos de
Administracion de Reservas Comunales del Perd (ANECAP)
en las 10 reservas del pais.

En el marco de RIA se fomentan no solo actividades
econdmicas sostenibles, sino también cadenas de valor
libres de deforestacién y bajas emisiones en la Amazonia.



Primer puesto obtenido por AMARCY en el XIII Concurso
Nacional del Cacao de Calidad en julio de 2019



Planton de cacao nativo Eshpe en el paisaje asociado a la Reserva
Comunal Yanesha
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"EL ESHPE Y EL KOYANESHA: CACAQOS
NATIVOS Y CRIOLLOS QUE SE
IMPONEN"

&3

Cuando la ONG DRIS/Desarrollo Rural Sustentable llegd a
trabajar a la zona del Palcazd en 2015, apostaron
conjuntamente con AMARCY por mejorar las practicas de
manejo del cacao CCN-51. Una variedad de cacao comun
o corriente que abundaba en la zona, pero que presentaba
rendimientos muy bajos debido a una falta de manejo
técnico y al desconocimiento de estandares de calidad de
cosecha y post-cosecha.



Una realidad a la que se sumaba el fuerte uso de
agroquimicos, cuya presencia era una amenaza para los
bosques de la Reserva Comunal Yanesha, asi como para la
biodiversidad del paisaje asociado: los territorios de las
comunidades nativas que vivian a su alrededor, asi como
todo el paisaje que la rodeaba. No se conocia de la
existencia de cacaos nativos tanto en la zona como en las
comunidades nativas y la presencia de cacaos criollos se
decia que era muy poca.

La apuesta fue, entonces, la de mejorar la productividad
del cacao CCN-51 que abundaba en la zona, apostando
por un cacao cero deforestacidon y practicas sostenibles
con 91 familias Yanesha de 7 comunidades. Se buscaba
tener un producto diferenciado que pudiese ingresar en
los mercados especiales y contribuir, de esta manera, a la
conservacion de la biodiversidad. Un enfoque de trabajo
que contrastaba con el del distrito: posicionar al Palcazi en
la venta de voliumenes de cacao; conseguir mayores
volimenes de cacao incrementando areas de cultivo para
satisfacer a los mercados locales.

El enfoque de trabajo de AMARCY y DRIS continué hasta
inicios de 2019, cuando se evaluaron los avances
alcanzados con la propuesta técnica inicial y se realizé un
estudio detallado a la variedad del cacao CCN-51 de Ia

Z0ona.



Cosecha de cacao criollo en las comunidades socias de |a
Reserva Comunal Yanesha
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Andlisis sensoriales y organolépticos que permitieron
definir que el cacao CCN-51 de la zona no presentaba
caracteristicas especiales; las buenas practicas empleadas
no bastaban para desarrollar gustos florales o frutales
como los de los cacaos finos y de aroma, la variedad de
CCN-51 de Palcazu era plana.

Asimismo, la situacion econdémica de los pobladores
Yanesha no permitia sacarle el mayor provecho productivo
al CCN-51, porque para alcanzar el rendimiento éptimo de
2 500 6 3 000 hectareas al ano, que no se habia alcanzado
en ninguna parte del distrito de Palcazul, se requeria de
una gran inversién que ni el proyecto, ni los comuneros
podian asumir.

Para 2019, en las comunidades se habian alcanzado
rendimientos de hasta 650 kilos por hectérea al afo,
habiendo comenzado con parcelas en produccion cuyos
rendimientos a penas alcanzaban los 208 kilos por
hectérea al afio. Parcelas en donde el uso de agroquimicos
era elevado y cuya presencia afectaba a la biodiversidad
asociada, amenazando la Reserva.



Comunero Yanesha muestra variedad de cacao criollo
|CS-95 recientemente identificado en las comunidades
socias de AMARCY



Esta situacion obligaba a AMARCY a buscar variedades de
cacao que pudiesen convertirse en una propuesta de
desarrollo sostenible para las comunidades Yanesha.
AMARCY seguiria apoyando la mejora de la productividad
del CCN-51 a partir del uso de practicas sostenibles en la
zona, pero esta no podia seguir siendo la Unica de linea de
trabajo.

En este contexto, a inicios de 2019, se contratd a un
experto nacional en cacao que logré identificar diversas
variedades de cacao nativo y criollo en la zona. Una de
estas variedades de cacao nativo, la denominada Eshpe, o
mono blanco pequefio en Yanesha, seria la variedad
ganadora del XlIl Concurso Nacional de Cacao de Calidad.
Concurso que formé parte de las actividades del X Saldn
del Chocolate 2019 de Perd, en julio pasado.

Ademas, como resultado de la identificacion de 4 clones
de cacao criollo (ICS-95, VRAE 99, TSH 565 y el CRIOLLO
ELITE) en los bosques comunales, se pudo obtener el
chocolate Koyanesha (mujer en lengua Yanesha).
Chocolate que obtuvo el segundo lugar en la etapa
regional del XlIl Concurso Nacional de Cacao de Calidad
2019, en Pasco.



Comunera de la comunidad nativa de Alto Iscozacin en
proceso de inventario de cacao nativo Eshpe en su
comunidad



Cacao Eshpe, una de las variedades de cacao nativo en la Reserva
Comunal Yanesha, Oxapampa (Pasco)
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"“"CACAOS YANESHA: NO SABIAMOS
LO QUE TENIAMOS"

Desde afios atrds en los bosques comunales de los
Yanesha habia existido la variedad nativa a la que
recientemente denominaron Eshpe, asi como distintas
variedades de cacaos criollos, pero poco o nada se
conocia de ellos. Hasta 2019 ninguna organizacién habia
destinado fondos para la investigacion de cacaos nativos o
criollos en la zona, puesto que los esfuerzos de las
organizaciones locales estaban concentrados en conseguir
altos volumenes del cacao CCN-51, para posicionar al
distrito en la comercializacién de cacao.

La nueva apuesta de AMARCY y DRIS seria darle un valor
agregado al bosque en pie por medio de un
aprovechamiento sostenible del cacao nativo al interior de



la Reserva y un manejo sostenible de los cacaos nativos,
criollos y comunes en los bosques de las comunidades
nativas socias.

A lo largo de 2019 AMARCY y DRIS empezarian un
diagndstico minucioso en torno a las variedades de cacaos
nativos y criollos que existian en las 10 comunidades
socias de AMARCY, asi como en la Reserva. En las
comunidades se identificaron 14 clones de cacaos criollos
que habian sido introducidos en la zona. En cada
comunidad se realizaron anélisis organolépticos de los
clones de cacaos criollos encontrados, con el objetivo de
establecer el perfil de sabor de cada comunidad.

Los analisis realizados permitieron identificar 4 clones de
cacaos criollos que son de interés por el sabor, debido a
que son altamente productivos, resistentes a plagas o
enfermedades y compatibles para poder hacer jardines
clonales o parcelas mixtas. Las parcelas mixtas, que
podrian incluir distintas variedades de clones de cacaos
criollos en iguales o distintas proporciones en una misma
parcela, permitirian obtener como producto final una
mezcla de sabores diferenciados.

En el distrito de Palcazi no existen parcelas de cacaos
criollos, lo que abunda es el cacao comun o CCN-51, solo
existe una que otra planta de cacao criollo que esta
mezclada con el cacao comun. Por ello, una de las nuevas



Rony Mateo, Presidente de AMARCY, y Hortencia Bautista,
productora de cacao, con muestras de cacao comun



lineas de trabajo de AMARCY es la puesta en valor de los
cacaos criollos, mediante la implementacién de parcelas
mixtas sobre purmas o terrenos trabajados, con el objetivo
de obtener productos diferenciados. AMARCY viene
avanzando en esta apuesta con 25 familias Yanesha de 5
comunidades nativas.

Por su parte, en lo que se refiere a los cacaos nativos, una
primera Asamblea General realizada en la comunidad
nativa de Alto Iscozacin en mayo de 2019, antes de recibir
el premio nacional, permitié descubrir que los comuneros
identificaban la variedad de cacao nativo Eshpe como una
planta familiar, porque crecia en sus comunidades y en la
Reserva como una planta silvestre. La comunidad nativa de
Alto Iscozacin habia sido el lugar en donde se identificd
por primera vez al cacao nativo Eshpe y la que
proporciond la muestra inicial que le permiti6 a AMARCY
concursar en el X Salén del Chocolate 2019 en Lima.

Un espacio en donde el jurado del Xl Concurso Nacional
del Cacao de Calidad describiria al cacao Eshpe como: un
cacao con varias dulzuras, complejo, exdtico y con un
sabor a chocolate y algarrobo que lo hace Unico.



...a ese cacao [Eshpe] no Le dabamos valor

agregado....le velamos cuando thamos en
el monte. cuando le encontrabamos, Le
chupabamos Yy cuando estabamos de
hambre con toda La semilla le comiamos
entero... es que wno tieme el amargor del
cacao, es wmedio dulcesitto. En ml
comuntdad también hay ese cacao,
varios tiemew.. Nuwnca le hemos dado

meorta nweLa.

(seinora Hortemcela Bautista, comunera de la CCNN de Santa
Rosa de Chuchuwrras)
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A lo largo de 2019, AMARCY y DRIS establecerian las

caracteristicas morfolégicas de la planta y del fruto del
cacao nativo Eshpe, caracteristicas que corresponden a
plantas y frutos encontrados en los bosques comunales y
de la Reserva Comunal Yanesha que no han recibido
ningun tipo de manejo:

CARACTERISTICAS DE LA DETALLE
PLANTA DEL CACAO Eshpe
ALTURA 20 metros

TRONCO recto y cilindrico, con
protuberancias irregulares.

Corteza externa es pardo claro.

FLORES bisexuales con pétalos amarillo
palido, con estrias rojas






CARACTERISTICAS DEL FRUTO
DEL CACAO Eshpe

FORMA

DIAMETRO

SEMILLA

DETALLE

Elipsoide u oblonga, liso,
redondeado en la punta y menos
ancho en labase de 7.5a11.5cm
de largoy 5a 6.6 cm de ancho 6
de10al4cmx5a9cm.

5.9a7.7cm

en promedio 1.5a 2.1 cm. Ancho

entre 1.1 a 2.1 cm y espesor
entre 0.8 a 1.2 cm.




Bosque nublado al interior de la Reserva Comunal
Yanesha, hogar del cacao nativo Eshpe



Como parte del trabajo conjunto que realizan AMARCY vy el
Sernanp, socios en la cogestién, desde inicios del 2020 los
guardaparques y vigilantes comunales vienen apoyando
en el proceso de inventario del cacao nativo Eshpe. Apoyo
que proporcionan a lo largo de la realizacién de los
diferentes patrullajes programados, actividades durante las
cuales se recorren los bosques comunales y los de la
Reserva.

Como adwministrador de la Reserva
Comunal Yanesha, y socto odel Estado
peruano en la cogestiow del drea natural
protegida, AMARCY tiene Lla
responsabilidad de la vigilancia de los
bosques de la Reserva. Una tarea cque
realiza con apoyo del Sernanp, del
Programa Bosques Y de las comunidades
Y anexos socios gque se han organizado
en comités de vigilancia comunal.



Hombres y mujeres del pueblo Yanesha, pueblo indigena
que tiene sus comunidades alrededor de la Reserva



Pobladores Yanesha muestran el cacao nativo y criollo de

la zona
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Una primera coordinacién con el jefe de la comunidad
permite establecer la posibilidad de la presencia del cacao
nativo Eshpe en los bosques comunales. Después de lo
cual, los guardaparques y vigilantes comunales se
organizan para realizar los reconocimientos
correspondientes. Hasta el momento se ha logrado
identificar 1 800 plantas de cacao nativo Eshpe en
produccién, correspondientes a los bosques comunales
de 8 comunidadesy 3 anexos colonos.

Al interior de la Reserva, un amplio territorio por recorrer,
los guardaparques solo han podido hacer un pequefo
reconocimiento en el sector aledafo al puesto de control
de Comudiz. Se han identificado 180 plantas de cacao
nativo Eshpe en produccién. El avance en la realizaciéon del
inventario ha permitido estimar que la suma de la
produccién de las comunidades nativas y de la Reserva
ascenderia a 2 toneladas por campafa, una cifra que
podria duplicarse al término del mismo.

El cacao nativo Eshpe se cosecha entre marzo y mayo,
aunque en la zona alta del Palcazd (comunidades de San
Pedro de Pichanaz, Santa Rosa de Pichanaz y Loma Linda
Laguna) la cosecha se prolongaria hasta julio, porque la
maduraciéon demoraria un poco mas. Particularidad que
permite ofrecer una produccién més prolongada.
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Capitulo 4
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"DENOMINACION DE ORIGEN:
CACAOS YANESHA PARA MERCADOS
ESPECIALES”

“Un cacao con sabor a frutos secos muy intensos,
como almendras tostadas. uLna interesante actoez
frutal, citrica suave. Un amargor Yy astringencia casi
Lmperceptibles. un dulee especial con sabor a cocada, a
coco, @ canela suave. Un gusto posterior a macambo

lntenso que se mantiene un tiempo prolongado”.

(Resultados de evaluacién sensorial de Zara
Saavedra a cacao nativo Eshpe, mayo 2019)

Evaluacién que daba cuenta de los atributos especiales del
cacao nativo Eshpe: un cacao con caracteristicas
diferenciadas, preliminarmente clasificado como un cacao
silvestre o de montana.



Un tipo de cacao que se inscribe dentro de la corriente
mundial de recuperacién de los origenes y los sabores
unicos del cacao, parte de una tendencia mundial
denominada bean to bar (del grano a la tableta). Una
corriente mundial que busca regresar a los procesos
Unicos en el que ningun producto es igual a otro, una
caracteristica que se vuelve invaluable.

Como ha senalado Minagri (2019), “la tendencia actual en
el mercado de cacao apuntaria a una creciente demanda
de cacaos especiales para la elaboracién de chocolates
con alta diferenciacién, tanto por el mercado europeo,
como el americano y el asiatico”.

Un panorama que ofrece claras oportunidades para que el
Perd, centro de origen del cacao por su variabilidad
genética, aumente y diversifique sus exportaciones de
cacao a mercados de alto valor. Los chocolateros de
Europa y Estados Unidos buscan cacaos exclusivos por su
origen y calidad; con historia porque les interesa que
hablen del productor y de cémo se produce el cacao; vy
con una consistencia que garantice la calidad, el sabor y
volumen. Cacaos amigables con el medio ambiente, finos
de aroma, con una genética cercana a los criollos y
trinitarios antiguos.



...tenemos que apostar por los cacaos

finos de aroma y wo por uw cacao comin
como el CCN-51, que se puede encontrar
mds barato en Africa que estd wmdés cerca
de Buropa, una de las zownas que
conswme Y procesa wmayor cantidad de
chocolate en el mundo... como Per
nuestro futuro son los wnichos ode
wmercados especiales que pagan por La
calidad diferenciada odel cacao, apostar
por Voliwmenes no va con el mercado, sino
apostar por uwn wnegocio de pequeiros
volimenes Y grandes precios.

(EBdgardo Murrieta Medina, Experto Nactonal de Cacao)

Vista de bosque al interior de la Reserva Comunal

Yanesha, desde rio Omaiz







En este contexto, los cacaos nativos y criollos que estan
siendo identificados para ser aprovechados o manejados
de manera sostenible por los Yanesha, se constituyen en
una estrategia dirigida a poner en valor el bosque en pie
de la Reserva Comunal Yanesha y de las comunidades. Al
mismo tiempo que se vuelven una oportunidad de
desarrollo, para este pueblo indigena que vive en el
paisaje asociado a la Reserva.

Oportunidad que viene siendo aprovechada por AMARCY,
administrador indigena de la Reserva, que conjuntamente
con DRIS viene impulsando el aprovechamiento sostenible
de cacaos nativos al interior de la Reserva. En tanto en los
territorios comunales se apuesta por el manejo sostenible
de los cacaos nativos, criollos y comunes, estableciendo
compromisos en el marco de los acuerdos de
conservacion tripartitos firmados con 9 comunidades
socias. Extendiendo el cultivo solo en bosques secundarios
o purmas, cuando sea necesario.

AMARCY y DRIS han establecido protocolos preliminares
de post-cosecha para los primeros cacaos nativos y criollos
identificados, en tanto se van afinando los procesos y sé
realizan mayores estudios al respecto. Se debe, ademas,
mejorar la infraestructura de post-cosecha para poder
alcanzar la calidad méxima de los cacaos y contrarrestar las
limitaciones climéticas que pudieran afectar los procesos
de post-cosecha.



La investigacion deberad contribuir al desarrollo de los
cacaos Yanesha, permitiendo insertarlos en mercados de
alto valor que buscan cacaos especiales por los que pagan
un precio altamente diferenciado. Precio que supera
ampliamente las ganancias obtenidas por certificaciones
organicas o de comercio justo.

En octubre de 2019, a poco méas de dos meses de haber
obtenido el primer puesto en el Xlll Concurso Nacional del
Cacao de Calidad, AMARCY logré estar presente en la
edicién 2019 del Salén del Chocolate de Paris. Un espacio
en donde pudo establecer contacto con un chocolatero
internacional, logrando interesarlo en el cacao nativo
Eshpe y en el chocolate Koyanesha. A lo largo del 2020 se
concretaria la alianza, la misma que involucra asesoria
técnica para establecer protocolos claros de post-cosecha
que permitan optimizar los resultados.

El 24 de enero de este afno AMARCY logré registrar la
marca de cacao nativo Eshpe ante el Instituto Nacional de
Defensa de la Competencia y de la Proteccion Individual
(Indecopi), con la resolucion 002156-2020 DSD.
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